
キャラメル・ソレイユ

キャラメル風味のヨーロピアンショコラムースと

とろけるクレームにオレンジピールが

アクセントになっています。

2009年 ジャパンケーキショー コンテスト 受賞作品

ビスキュイ・ジョコンド
（アーモンド風味のスポンジ）ビスキュイ・オランジェ

（オレンジピール入りのスポンジ）

ビスキュイ・オランジェ
（オレンジピール入りのスポンジ）

クレーム・オランジェ・パッション
（酸味のきいたオレンジとパッションのクリーム）

クレーム・キャラメル・アレジェ
（軽めのキャラメルクリーム）

グラサージュ・ショコラ

ムース・キャラメル・ジバラ
（キャラメル風味のチョコレートムース）
　　　　　　 【ジバラ・ラクテ使用】

飾り：オレンジのマカロン

飾り：砂糖でコーティングした
ヘーゼルナッツ

〈受賞歴〉
2006 バタークリームデコレーションケーキ部門  連合会長賞
2004 バタークリームデコレーションケーキ部門  銅賞

〈製作者〉
トリアノン洋菓子店
スーシェフ
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